Art.-Nr. 14-10100
Eis Teppanyaki 2.0

Beschreibung

Jeder Kunde kann sich seine personliche Eissorte selbst
zusammenstellen. Ob mit trockenen Zutaten wie Keksen und
Cookies, Schokolade, Nissen und Pralinen, mit frischem
Obst, oder einer kreativen Geschmackskombination aus
mehreren Ingredienzien. Die ausgesuchten Zutaten werden
dann auf der kalten Platte, vor den Augen der Kunden, zu
frischen Eis-Rollen verarbeitet.

» Danfoss® Hochleistungskompressor

« konstante Kuihlung selbst bei 30°C Umgebungstemperatur

« besonders gerduscharm

«in ca. 10 Minuten auf -20°C, direkt bereit fur den Einsatz

« besonders groRRer und effektiver Lifter fur einen
zuverlassigen Warmeaustausch

« innovative Kihltechnik gewéhrleistet eine gleichméaRige
Temperatur

 Abtaufunktion fur ein schnelles zwischenzeitliches Reinigen
« ideal fur die Herstellung kreativer Dekorationen aus flissiger
Schokolade: Formen und Muster kdnnen auf der kalten Platte
gemalt werden und hérten sofort aus

* Arbeitsflache 420 x 270 mm

« Temperatur variabel bis ca. -28°C

« digitale Temperatursteuerung mit Display

» Gehéause und Platte aus Edelstahl

 Kiihimittel R452a

Technische Daten
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Elektr. Leistung:

Spannung:

Netzfrequenz:

Gasleistung:

Breite x Tiefe x HOhe:

Netto-Gewicht :

Arbeitsflache:

Anzahl der Waffeln:

300 W

230V

50Hz

o

550 x 345 x 390 mm

41 kg

470 x 270 mm
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